03 KUHLTECHNIK - 0310 B Iﬁiﬁ
KONFISKATKUHLER XL

I Uber Produkt

Der Konfiskatklhler ist fiir Plastikmulleimer ausgelegt Jede dieser Varianten hat drei Typen - mit Kompressor,
und in drei GroBenvarianten mit der Kennzeichnung XL, ohne (neutral) oder mit Kompressor + Heizung. Es ist fr
L und M erhéltlich und verfiigt Gber eine unterschied- jedes Restaurant oder Esszimmer geeignet. Aus Edel-
liche Anzahl an Kammern fiir eine optimale Raumnut- stahl gefertigt, daher leicht zu reinigen und garantiert
zung. Einfaches Be- und Entladen von Plastikmdilleimer. eine lange Lebensdauer.

I Technische Zeichnung
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03 —

PRODUCTION

| Spezifikationsliste

1x Behalter 2x Behalter 3x Behilter
AuBenmal3:
Breite (x) [mm] ohne Aggragate 1020|720 1800 1500 2580|2280
Tiefe (y) [mm] 958
Hoéhe (z) [mm] 1335
Isolierung 45mm
Schalldruckpegel (Distanz 1m) 35-50dB(A)
Temperatur +3°C ~ +8°C
Kaltemittel R290
Kuhlkapazitat bei (evap. @ -10°C) 0,42kW 0,48kW 0,55kW
Stromspannung 1,N, PE ~ 230V /50Hz
Leistungsaufnahme 0,32kW 0,38kW 0,45kW
zentrale Kiihlung 0,42kW 0,48kW 0,55kW
Material Edelstahl
Steuereinheit DIXELL XR60CH
Modell Bestellnummer Preis Modell Bestellnummer Preis
1XL, mit Aggregat V1-031000-0001 1XL, zentrale Kithlung V1-031000-0002
2XL, mit Aggregat V1-031000-0004 2XL, zentrale Kiihlung V1-031000-0005
3XL, mit Aggregat V1-031000-0007 3XL, zentrale Kiihlung V1-031000-0008
Modell Bestellnummer Preis
1XL, mit Aggregat + Heizkorper V1-031000-0003
2XL, mit Aggregat + Heizkorper V1-031000-0006

3XL, mit Aggregat + Heizkorper V1-031000-0009

2023 © GASTRO PRODUCTION




03 KUHLTECHNIK - 0310 B Iﬁiﬁ
KONFISKATKUHLER L

I Uber Produkt

Der Konfiskatklhler ist fiir Plastikmulleimer ausgelegt Jede dieser Varianten hat drei Typen - mit Kompressor,
und indrei GréBenvarianten mit der Kennzeichnung XL, ohne (neutral) oder mit Kompressor + Heizung. Es ist fiir
L und M erhéltlich und verfiigt Gber eine unterschied- jedes Restaurant oder Esszimmer geeignet. Aus Edel-
liche Anzahl an Kammern fiir eine optimale Raumnut- stahl gefertigt, daher leicht zu reinigen und garantiert
zung. Einfaches Be- und Entladen von Plastikmilleimer. eine lange Lebensdauer.

I Technische Zeichnung
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PRODUCTION

| Spezifikationsliste

1x Behélter 2x Behailter 3x Behalter
AuBenmaf:
Breite (x) [mm] ohne Aggragat 9751675 1710|1410 244512145
Tiefe (y) [mm] 870
Hohe (z) [mm] 1265
Isolierung 45mm
Schalldruckpegel (Distanz 1m) 35-50dB(A)
Temperatur +3°C ~ +8°C
Kaltemittel R290
Kuhlkapazitat bei (evap. @ -10°C) 0,42kW 0,48kW 0,55kW
Stromspannung 1,N, PE ~ 230V /50Hz
Leistungsaufnahme 0,32kW 0,38kW 0,45kW
zentrale Kiihlung 0,42kW 0,48kW 0,55kW
Material Edelstahl
Modell Bestellnummer Preis Modell Bestellnummer Preis
1L, mit Aggregat V1-031000-0010 1L, zentrale Kihlung V1-031000-0011
2L, mit Aggregat V1-031000-0013 2L, zentrale Kiihlung V1-031000-0014
3L, mit Aggregat V1-031000-0016 3L, zentrale Kiihlung V1-031000-0017
Modell Bestellnummer Preis
1L, mit Aggregat + Heizkorper V1-031000-0012
2L, mit Aggregat + Heizkdrper V1-031000-0015
3L, mit Aggregat + Heizkdrper V1-031000-0018
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03 KUHLTECHNIK - 0310 B Iﬁiﬁ
KONFISKATKUHLER M

I Uber Produkt

Der Konfiskatklhler ist fiir Plastikmulleimer ausgelegt Jede dieser Varianten hat drei Typen - mit Kompressor,
und in drei GroBenvarianten mit der Kennzeichnung XL, ohne (neutral) oder mit Kompressor + Heizung. Es ist fr
L und M erhéltlich und verfiigt Gber eine unterschied- jedes Restaurant oder Esszimmer geeignet. Aus Edel-
liche Anzahl an Kammern fiir eine optimale Raumnut- stahl gefertigt, daher leicht zu reinigen und garantiert
zung. Einfaches Be- und Entladen von Plastikmdilleimer. eine lange Lebensdauer.

I Technische Zeichnung
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PRODUCTION

| Spezifikationsliste

1x Behalter 2x Behilter 3x Behilter
AuBenmal:
Breite (x) [mm] ohne Aggragate 945 | 645 1650|1350 2355|2055
Tiefe (y) [mm] 7EY
Hoéhe (z) [mm] 1125
Isolierung 45mm
Schalldruckpegel (Distanz 1m) 35-50dB(A)
Temperatur +3°C ~ +8°C
Kaltemittel R290
Kuhlkapazitat bei (evap. @ -10°C) 0,42kW 0,48kW 0,55kW
Stromspannung 1,N, PE ~ 230V /50Hz
Leistungsaufnahme 0,32kW 0,38kW 0,45kW
zentrale Kiihlung 0,42kW 0,48kW 0,55kW
Material Edelstahl
Modell Bestellnummer Preis Modell Bestellnummer Preis
1M, mit Aggregat V1-031000-0019 1M, zentrale Kiihlung V1-031000-0020
2M, mit Aggregat V1-031000-0022 2M, zentrale Kihlung V1-031000-0023
3M, mit Aggregat V1-031000-0025 3M, zentrale Kihlung V1-031000-0026
Modell Bestellnummer Preis
1M, mit Aggregat + Heizkdrper V1-031000-0021
2M, mit Aggregat + Heizkorper V1-031000-0024
3M, mit Aggregat + Heizkérper V1-031000-0027
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