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Tief-Kühltische sind in erster Linie für Lebensmittelbe-
hälter konzipiert. Die Kühltische sind mit Türen oder 
Schubladen erhältlich, die kombiniert werden können. 
Die Schubladen gleiten auf Teleskopschienen, die ein 
leichtes Herausziehen und einfaches Entnehmen oder 

Einladen von gebrauchten Gastrobehältern ermögli-
chen. Hergestellt aus Edelstahl, daher leicht zu reinigen 
und garantiert eine lange Lebensdauer.

Technische Zeichnung & anschauliche Bilder

Über Produkt

ABGESENKTE GN KÜHLTISCHE
KÜHLTECHNIK - 030603
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Schubladen- und Türtypen:

Schubladen 100 + 150 (für 460/520)
Schubladen 200 (für 520)
Standardtüren

Spezifikationsliste

 1 Kammer 2 Kammern 3 Kammern 4 Kammern 5 Kammern

Breite (x) [mm] 
mit Standardaggregat (452mm) 884 1316 1748 2180 2612

Breite (x) [mm]  ohne aggragate 432 864 1296 1728 2160

Breite (x) [mm]  IFACH (180mm) 612 1044 1476 1908 2340

Tiefe (y) x Höhe (z) [mm] 685 x 460/520

Isolierung 45mm

Schalldruckpegel (Distanz 1m) 35 - 50 dB(A)

Temperatur +1°C ~ +6°C

Kältemittel R600 R290

Kühlkapazität bei (-10°C) 0,13kW 0,17kW 0,28kW 0,35kW 0,42kW

Stromspannung 1, N, PE ~  230V / 50Hz

Leistungsaufnahme 0,1kW 0,15kW 0,22kW 0,24kW 0,28kW

Zentrale Kühlung
Kühlkapazität bei  /  Leistungsaufnahme

0,13kW /
~ 0,1kW

0,17kW /
~ 0,1kW

0,28kW /
~ 0,1kW

0,35kW /
~ 0,1kW

0,42kW /
~ 0,1kW




