03 KUHLTECHNIK - 0305 (’

GastrO.Cc2

STATISCHE KUHLWANNE Fromueren

1 Uber Produkt

Kihlwane in verschiedenen Grdssen zur optimalen
Raumnutzung. Geeignet fiir Kiichen, Kantinen, Restau-
rants und Krankenhauser.

Kihlwane sind fir die Zubereitung, Lagerung und
Transport von gekiihlten Lebensmitteln oder Getranken
bestimmt, die bei niedrigen Temperaturn gelagert wer-
den missen. Ventiliert mit Ablaufwanne.

Hergestellt aus Edelstahl, was die Reinigung erleichtert
und eine langfristige Lebensdauer garantiert.

I Technische Zeichnung
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| Spezifikationsliste

1GN 2GN 3GN
AuBBenmal3:
Breite (x) [mm] 425 750 1075
Tiefe (y) [mm] 630
Hohe (z) [mm] 625
EinbaumaR:
Breite (x) x Tiefe (y) [mm] 395 x 595 720 x 595 1045 x 595
Temperatur +3°C ~ +8°C
Kaltemittel R600
Kuhlkapazitat bei (-10°C) 0,14kW 0.17kW 0.28kwW
Stromspannung 1, N, PE ~ 230V, 50Hz
Leistungsaufnahme 0,18kW 0,19kW 0,2kW
Stromaufnahme 1,1A 1,3A 1,4A

Zentrale Kuhlung

Leistungsaufnahme / Stromaufnahme ~0.08kW / ~ 0,25

4GN 5GN 6GN
AuBBenmal3:
Breite (x) [mm] 1400 1725 2050
Tiefe (y) [mm] 630
Hohe (z) [mm] 625
Einbaumaf3:
Breite (x) x Tiefe (y) [mm] 1370 x 595 1695 x 595 2020 x 595
Temperatur +3°C ~ +8°C
Kéltemittel R290
Kihlkapazitat bei (-10°C) 0,35kW 0,35kwW 0,42kwW
Stromspannung 1, N, PE ~ 230V, 50Hz
Leistungsaufnahme 0,22kW 0,24kW 0,24kW
Stromaufnahme 1,4A 1,6A 1,6A

Zentrale Kuhlung

Leistungsaufnahme / Stromaufnahme =GR 7 = 23R
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| Unsere produktion
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mit Aggregat

zentrale Kiithlung

Modell Bestellnummer Preis Modell Bestellnummer Preis
Unsere Produktion Unsere Produktion

1GN, geschweisst V1-030500-0029 1GN, geschweisst V1-030500-0035

2GN, geschweisst V1-030500-0030 2GN, geschweisst V1-030500-0036

3GN, geschweisst V1-030500-0031 3GN, geschweisst V1-030500-0037

4GN, geschweisst V1-030500-0032 4GN, geschweisst V1-030500-0038

5GN, geschweisst V1-030500-0033 5GN, geschweisst V1-030500-0039

6GN, geschweisst V1-030500-0034 6GN, geschweisst V1-030500-0040

1GN, eingebaut V1-030500-0001 1GN, eingebaut V1-030500-0007

2GN, eingebaut V1-030500-0002 2GN, eingebaut V1-030500-0008

3GN, eingebaut V1-030500-0003 3GN, eingebaut V1-030500-0009

4GN, eingebaut V1-030500-0004 4GN, eingebaut V1-030500-0010

5GN, eingebaut V1-030500-0005 5GN, eingebaut V1-030500-0011

6GN, eingebaut V1-030500-0006 6GN, eingebaut V1-030500-0012

| Vorgefertigte Wanne

mit Aggregat zentrale Kiihlung

Modell Bestellnummer Preis Modell Bestellnummer Preis
Vorgefertigte Wanne Vorgefertigte Wanne

1GN, geschweisst
2GN, geschweisst
3GN, geschweisst
4GN, geschweisst

1GN, eingebaut
2GN, eingebaut
3GN, eingebaut
4GN, eingebaut

V1-030500-0013
V1-030500-0014
V1-030500-0015
V1-030500-0016

V1-030500-0021
V1-030500-0022
V1-030500-0023
V1-030500-0024

1GN, geschweisst
2GN, geschweisst
3GN, geschweisst
4GN, geschweisst

1GN, eingebaut
2GN, eingebaut
3GN, eingebaut
4GN, eingebaut
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V1-030500-0017
V1-030500-0018
V1-030500-0019
V1-030500-0020

V1-030500-0025
V1-030500-0026
V1-030500-0027
V1-030500-0028

*Die Verdunstungswanne ist nicht im Standardlieferumfang enthalten
und muss bei der Bestellung angegeben werden.



